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VIDIGUEIRA DOC ALENTEJO- 65 ANOS - 2024

1. IDENTIFICAGAO GERAL

Designagao legal do produto. E origem VIDIGUEIRA DOC ALENTEJO — 65 ANOS

Classificagdo DOC Alentejo

Sub-regido Vidigueira

Pais Portugal

Quantidade liquida 750 ml

Produtor Adega Cooperativa de Vidigueira, Cuba e Alvito
Enderego Bairro Industrial, 7960-305 Vidigueira, Portugal
Alergénios Contém sulfitos

2. CARACTERISTICAS COMPLEMENTARES DO VINHO

Colheita 2024

Castas Antdo Vaz — 80%, Roupeiro — 20%
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Vinificagao As uvas, cuidadosamente selecionadas, sdo
recebidas na adega, desengagadas e suavemen-

te esmagadas, seguindo-se um periodo de cur-
timenta que permite a maceragao das peliculas
em contacto com o mosto, favorecendo a extra-
¢ao de cor, compostos fendlicos e precursores
aromaticos.

A fermentacdo alcodlica decorre em cubas de
aco inoxidavel, sob temperatura controlada
entre 162 a 172 com acompanhamento criterio-
so do processo de maceragao, procurando al-
cancar uma extragdo equilibrada e preservar a
expressdo aromatica e a identidade do vinho.

Concluida a curtimenta, procede-se a prensa-
gem, separando o vinho das partes sélidas. O
vinho prossegue entdo o seu processo de aca-
bamento e estagio, de acordo com o perfil pre-
tendido, procurando alcangar equilibrio, com-
plexidade e harmonia.

Todo o processo é acompanhado com rigor eno-
I6gico, de forma a valorizar a qualidade da ma-
téria-prima e a obter um vinho que honre a
identidade e o percurso da Cooperativa Agricola
de Vidigueira, Cuba e Alvito.

Estagio Depésito de cimento sobre borras finas

001FTVDG | 2025 | 750 ml | PT | ROO1 | 02.10.2026 | EXEMPLO


mailto:geral@adegavidigueira.pt

Adega Cooperativa de Vidigueira, Cuba e Alvito
Bairro Industrial 7960-305

Vidigueira Portugal

Tel: +351 284 437 240

Email: geral@adegavidigueira.pt

Nota de Prova

Alcool
Aclcares totais
Acidez Total

pH

Servigo e conservagao

Enélogo(s)

3. DECLARAGCAO NUTRICIONAL

De cor amarelo-dourada, revela uma tonalidade
intensa e luminosa, reflexo da sua singularidade
e personalidade.

No nariz, apresenta um perfil aromatico com-
plexo e envolvente, onde as notas de frutos
maduros se conjugam com nuances de casca de
citrinos, apontamentos especiados e delicadas
notas de evolucdo, conferindo profundidade e
riqueza ao conjunto.

Na boca, revela-se amplo e estruturado, com
uma textura envolvente e uma presencga mar-
cante, caracteristicas associadas ao contacto
prolongado com as peliculas. A riqueza aroma-
tica prolonga-se no paladar, num equilibrio en-
tre volume, estrutura e frescura, revelando uma
expressdo distinta e cheia de caracter.

O final é persistente e complexo, prolongando
as sensacgGes de prova e evidenciando a auten-
ticidade e a personalidade deste vinho.

Um branco de curtimenta com identidade pré-
pria, onde a textura, a complexidade e a pro-
fundidade se unem numa interpretagdo singular
do terroir da Vidigueira.

13%
0.5g/l
59/l
34

Servir entre 102 e 122 °C. Conservar na horizontal,
entre 14 e 18 °C, preferencialmente ao abrigo da luz.
Confirmar recomendagdes face ao tipo de vedante.

Vasco Fernandes

Declaragao nutricional Por 100 ml

Energia (kJ / kcal)
Lipidos (g)

dos quais saturados (g)
Hidratos de carbono (g)
Acgucares (g)

Proteinas (g)

Sal (g)
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