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VIDIGUEIRA DOC ALENTE]O- VINHO TINTO - 2025

1. IDENTIFICAGAO GERAL

Designacio legal do produto. E origem  VIDIGUEIRA DOC ALENTEJO — VINHO TINTO

Classificagdo DOC Alentejo

Sub-regido Vidigueira

Pais Portugal

Quantidade liquida 750 ml

Produtor Adega Cooperativa de Vidigueira, Cuba e Alvito
Enderego Bairro Industrial, 7960-305 Vidigueira, Portugal
Alergénios Contém sulfitos

2. CARACTERISTICAS COMPLEMENTARES DO VINHO

Colheita 2025
Castas Trincadeira — 35%, Aragonez — 35%, Alicante Bouchet
-30%
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Campo

Vinificacdo

Estagio

Nota de Prova

Alcool
Acucares totais
Acidez Total
pH

Servico e conservagao

Enodlogo(s)

3. DECLARAGCAO NUTRICIONAL

As uvas sdo vindimadas e descarregadas na
adega, onde sdo desengacadas e suavemente
esmagadas. A fermentagdo decorre em cubas
de aco inoxidavel a temperatura controlada
entre 242 3 262 com remontagens regulares,
promovendo uma extragdo equilibrada de cor,
aromas e taninos, preservando a expressao
varietal de cada casta.

Ap0ds a fermentacgdo alcodlica, procede-se a
descuba e prensagem das massas, sendo o vi-
nho posteriormente submetido a fermentacdo
malolatica. Segue-se um periodo de estagio
sobre borras finas, com acompanhamento eno-
l6gico, contribuindo para maior complexidade,
equilibrio e volume de boca.

Depdsito de cimento

Num equilibrio harmonioso entre castas, este
vinho convida a descoberta da identidade e
riqueza da Vidigueira. Apresenta uma cor gra-
nada intensa e um perfil aromatico complexo e
envolvente, marcado por notas de frutos ver-
melhos maduros, delicadas nuances de bauni-
Iha e apontamentos de frutos secos. Na boca,
revela-se encorpado e estruturado, com subtis
notas de café e especiarias que acrescentam
profundidade e elegancia. O final é longo e per-
sistente, deixando uma impressdo marcante e
reveladora do caracter deste vinho.

14 %
08¢/l
53g/1
3,5

Servir entre 142 e 162 °C. Conservar na horizontal,
entre 14 e 18 °C, preferencialmente ao abrigo da luz.
Confirmar recomendagdes face ao tipo de vedante.

Vasco Fernandes

Declaragao nutricional Por 100 ml

Energia (K] / kcal)
Lipidos (g)

dos quais saturados (g)
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343 K] / 82 kcal
0g

0g
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Declaragao nutricional Por 100 ml

Hidratos de carbono (g) 12g
Agucares (g) 08g
Proteinas (g) Og
Sal (g) 0Og
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